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Vydavatelstvi
Ing. Vaclav Helan — 2 THETA

Od roku 1992

Vydano 110 neperiodickych publikaci
Sborniky ze seminaru a konferenci
Sborniky — uéebni texty kurz

Knihy — editovane, recenzovane, vazaneé
— odborné knihy

Analyticka chemie — metody, kvalita vysledku,
chemometrie, vzorkovani

Encyklopedie chemickych prvki
Potraviny a napoje



Vzorkovani lll

potraviny, zemedelstvi,
predmety bézného uzivani

Richard Koplik, Sarka Polakova,
vo Sramek, Eva Svirakova a kol.

2 THETA 2016

300 stran
naklad 1 000 ks
cena 420,- K¢ + 10% DPH

Zakladni pojmy z
oblasti potravin,
zemeédélstvi a predmeétu
bézného uzivani

Prehled kompetenci pri
statni kontrole



Zasady vzorkovani potravin

« Zrnité sypke rostlinné materialy
* Napoje, pitna voda

 Miéko a mlécneé vyrobky
 Maso a masne vyrobky

* Vejce

 Tuky a oleje

Vzorkovani pro chemické a
mikrobiologickeé rozbory



Priklady rizeni potravinarskych vyrob

* Vyroba piva

* Vinarstvi

« Zpracovani ovoce a zeleniny
« Zpracovani masa

« Zpracovani mléka

* Vzorkovani v obilnarstvi a v mlynské a
pekarenské technologii

Vzorkovani pro uredni kontrolu



Kazda kapitola obsahuje

* CO vVzorkujeme

* proc

* co ve vzorcich analyzujeme
» podle jakych predpisu

* kdo je zodpovedny

« jak

* jakymi nastroji

» zvlastnosti

Kniha tedy poskytuje celkovy prehled
0 kontrole potravin



Vzorkovani |

obecné zasady = 130 stran

= naklad 2 000 ks
= cena 300,- K¢ + 10% DPH

Vratislav Horalek, Jifi G.K. Sevéik,
Eva Curdové, Vaclav Heléan a kol.

= Zakladni pojmy a
zasady vzorkovani
= Statistika

= Normy, tvorba a prace s
nimi

= Vzorkovaci nastroje a
jejich volba

= Zarizeni pro upravu
vzorku

2 THETA 2010
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VLASTIMIL FIC
a kolektiv autora

VINO

- ANALYZA

- TECHNOLOGIE
- GASTRONOMIE

315 stran, vazana
naklad 1 000 ks
cena 400,- Ké + 10% DPH

Vstup vina do gastronomie
Zalozeni nauky Enogastronomie
Chemie a biochemie vina
Mikrobiologie vina

Vina s klimatickymi,
péstitelskymi a technologickymi
zvlastnostmi

Technika a jeji Setrné rizeni v
technologii vina

Anatomie a funkce lidskych
smyslu

Posuzovatelé a jejich vychova



Publikace je koncipovana jako ucebnice pro
vysoke i stredni skoly, take jako zdroj informaci
pro pestitele i gastronomy a odborniky nove se

vytvarejici specializace enogastronomie.

Tym autoru se sklada z pracovniku védy,
technologu, techniku, péstitelu, zdravotniku,
gastronomu, osvétovych specialistu. Celé
koncepce a sestaveni tohoto dila se ujal
prof. Vlastimil Fic, zakladatel a prvni dekan
Fakulty zahradnicke v Lednici



SENZORICKA ANALYZA PIVA

Jana OlSovska
Pavel Cejka + Karel Stérba « Martin Slaby « Frantisek Frantik

Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladarsky, a.s.

160 stran, vazana
cena 350,- Ké + 10% DPH

Zakladni pojmy senzorické analyzy

Strucny pfehled pivovarskeé
technologie

Zakladni senzorické charakteristiky
piva

Technologické podminky senzoricke
analyzy piva

Statistické hodnoceni vysledk
senzorické analyzy

Senzoricky trénink, senzorické
zkousky

Soutéze piv

Senzoricky popis nejznaméjsich
typa piv



Miroslav FisSera
a kolektiv autort

GASTRONOMIE

- vybrané kapitoly

‘ VYSOKA SKOLA
oz OBCHODNI A HOTELOVA

2016

300 stran, brozovana
cena 400,- K¢ + 10% DPH

VYVOJ GASTRONOMIE

ZAKLADY GASTRONOMIE A HOTELNICTVI
VYBRANE GASTRONOMICKE TRENDY
UVOD DO NAPOJOVE GASTRONOMIE
VYZNAM TUKU A OLEJU V GASTRONOMII
A VYZIVE

MINERALNI LATKY VE VYZIVE A
GASTRONOMII

MLEKO VE VYZIVE CLOVEKA

VEJCE V GASTRONOMII A VYZIVE
CLOVEKA

. VYZIVOVA DOPORUCENI A STRAVOVACI

NAVYKY MLADISTVYCH
BEZPECNOST POTRAVIN V GASTRONOMI|

MISTO DOPRAVY V CESTOVNIM RUCHU A
PRI PREPRAVE POTRAVIN

UPLATNENI VYBRANYCH STATISTICKYCH
METOD V GASTRONOMII



2 THETA

VYSLEDOVATELNOST MASA
JELENOVITYCH S VYUZITIM
MOLEKULARNO-GENETICKYCH
METOD

Marek Snirc
Lubomir Belej
Jozef Golian

150 stran, brozovana
cena 200,- K¢ + 10% DPH

Efektivni metody na prokazani
puvodu produktu ze zvéfiny jsou
dulezité z hlediska ochrany
spotrebitele a pro boj proti
pytlactvi

|dentifikace jednotlivych slozek
potravin je takeé nastrojem pro
urceni pritomnosti potravinovych
alergenl nebo geneticky
modifikovanych organizmu

Autori ze Slovenskej
polnohospodarskej univerzity
v Nitre



REAKTIVNI KYSLIKOVE RADIKALY,

PRIRODNI ANTIOXIDANTY
A JEJICH ZDRAVOTNI UGINKY
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280 stran
cena 400,- K¢ + 10% DPH

prehled reaktivnich Castic a
jejich pusobeni v organismu

» systemy antioxidacni ochrany
organismu

 zdroje antioxidantu
v potravinach

« zdravotni u€inky antioxidantu

Autori z Univerzity Tomase Bati
ve Zliné



